






Namaste Shorba € 4,90
Scharfe, exotische Suppe mit Linsen, 
Hühnerfleisch, Curryblättern und Reis (G, I)

Dal Shorba € 4,90
Klassische indische Linsensuppe mit 
aromatischen Gewürzen verfeinert (G, H)

Sabzi Shorba € 4,90
Indische Gemüsesuppe – ein Fest der Aromen 
in der vegetarischen Variante (I)

Lasan Shorba € 4,90
Samtige indische Knoblauchsuppe, verfeinert 
mit würzigen Gewürzen und frischen 
Kräutern – ein warmes, würziges Erlebnis, das 
die Sinne verzaubert (G, I)

Suppen

Gemischter Salat € 5,90
Gemischter Salat mit Hausdressing (G)

Chicken Tikka Salat € 9,90
Gemischter Salat mit gegrillten 
Hähnchenbruststücken (mariniert) (G, J)

Salate



Sabzi Pakora € 5,90
Frisches Gemüse im Teigmantel gebacken (A, G)

Paneer Pakora € 6,90
Hausgemachter Käse in knusprigen Teigmantel 
gebacken (A, G)

Chicken Pakora € 6,90
Hühnerfleischstreifen im Teigmantel gebacken (A, G)

Vegetable Samosa € 6,90
Zwei Teigtaschen mit frischem Gemüse gefüllt (A, G)

Masala Fries € 4,90
Namaste Pommes mit einer indischen 
Gewürzmischung, jeder Bissen ist ein kleines  
Fest für die Sinne (A)

Gemischter Vorspeisenteller    1 Pers.   € 9,90
Vegetarisch: Samosa, Sabzi Pakora, Paneer Pakora  
mit Salat (A, G)

 2 Pers. € 14,90

Tandoori Vorspeisenteller   1 Pers. € 12,90
Gemischte Grillfleischplatte mit Salat (A, G)  2 Pers. € 17,90

Alle warmen Vorspeisen werden mit Kichererbsenmehl paniert.

Vorspeisen



Beilagen
Naan € 2,90
Im indischen Lehmofen gebackenes Brot aus 
Weizenmehl (A)

Knoblauch-Naan € 3,50
Im indischen Lehmofen gebackenes Brot aus 
Weizenmehl mit Knoblauch (A)

Butter-Naan € 3,50
Im indischen Lehmofen gebackenes Brot aus 
Weizenmehl mit indischer Butter garniert (A, G)

Trüffel-Naan € 3,50
Im indischen Lehmofen gebackenes Brot aus 
Weizenmehl mit Trüffelbutter (A)

Roti-Chapati € 2,50
Flaches Vollkornbrot aus dem Tandoor (A, G)

Prantha € 3,90
Mehrschichtiges Vollkornbrot mit Butter (A, G)

Allu Ka Prantha € 4,50
Im indischen Lehmofen gebackenes Naan, 
bestreut mit Kartoffeln (A, G)

Papardam € 3,90
Linsenteigwaffeln mit 3 Chutneys (A)

Chaaval € 2,90
Portion Basmati-Reis

Keere Ka Kaita € 3,50
Joghurt mit Gurken, fein gewürzt (G)



Namaste Thali   
Serviert mit Naan-Brot, Raita und 
Salat
Für 1 Person: Drei verschiedene 
vegetarische Gemüsegerichte (A, G, H)

1  Pers. € 21,90

Für 2 Personen: Sechs 
verschiedene vegetarische 
Gemüsegerichte (A, G, H)

2 Pers. € 39,90

Punjabi Thali 
Serviert mit Naan-Brot, Raita und 
Salat
Für 1 Person: Ein Hühnerfleisch-, 
ein Entenfleisch- & ein 
Gemüsegericht (A, G, I)

1 Pers. € 23,90

Für 2 Personen: Zwei 
Hühnerfleisch-, ein Entenfleisch, 
ein Lammfleisch- und zwei 
Gemüsegerichte (A, G, I)

 2 Pers. € 44,90

Auf Wunsch auch mit einem  
Fischgericht erhältlich. 
Aufpreis € 3,00 

Thali
Was ist ein Thali?
Eine bunte Auswahl indischer Spezialitäten auf 
einem Teller – perfekt zum Probieren & Genießen.



Dal Makhni € 13,90
Indisches ayurvedisches Nationalgericht, 
schwarze Linsen verfeinert mit Butter 
und aromatischen Gewürzen. Ein 
unwiderstehliches Gericht, das Ihre Sinne 
verwöhnt. (G, I)

Palak Paneer € 14,90
Hausgemachter indischer Rahmkäse in 
einer Spinatcreme-Kreation, verfeinert mit 
aromatischen Gewürzen. Ein köstliches, 
vegetarisches Highlight (G, I)

Kadhai Paneer € 14,90
Gebratener hausgemachter indischer Käse 
mit Paprika und Zwiebeln in Currysauce. 
Ein echtes Geschmackserlebnis, das Sie 
begeistern wird (G, I)

Paneer Butter Masala  € 14,90
Hausgemachter Käse in Butter-Masala-
Soße, in einer samtigen, würzigen 
Tomatensoße. Ein unwiderstehliches 
Gericht, das Ihre Geschmacksknospen 
verzaubert (G, I)

Paneer Chili (scharf) € 14,90
Hausgemachter Käse mit Ingwer, Tomaten, 
Zwiebeln und Paprika in süß-saurer Sauce. 
Ein Geschmacksmoment, der Eindruck 
hinterlässt. (G, F, I)

Vegetarisch

Jede Speise wird mit einer Portion 
Basmatireis serviert.



Sabzi Kofta € 13,90
Zarte Gemüsebällchen in einer aromatischen, 
cremigen veganen Soße. Ein köstliches Gericht voller 
Geschmack und Frische. (A, C, G, I)

Baigan Ka Bhartha (pikant)  € 13,90
Geröstete Auberginen, püriert mit Zwiebeln, 
Tomaten und Ingwer, verfeinert mit Gewürzen und 
cremig-zart. Ein authentisches, aromatisches Gericht, 
das Sie verzaubern wird. (I)

Dal Tarka € 13,90
Gelbe würzige Linsen in cremiger Kümmelsoße. 
Ein herzhaftes, aromatisches Hauptgericht, das Sie in 
die Welt der indischen Küche entführt. (G, I)

Alu Gobi € 13,90
Blumenkohl mit Kartoffeln nach indischer Art 
– knusprige Stücke, veredelt mit aromatischen 
Gewürzen. Ein unwiderstehliches, würziges Gericht, 
das Sie begeistern wird. (I)

Channa Masala € 13,90
Saftige Kichererbsen mit Tomaten und Ingwer in 
aromatischer Currysauce. Ein herzhaftes Gericht 
voller Geschmack. (I)

Bhindi Masala € 13,90
Knusprige, würzige Okraschoten mit Ingwer in einer 
aromatischen Gewürzmischung. 
Ein köstliches Gericht, um die Vielfalt Indiens besser 
kennenzulernen. (I)

Vegan

Jede Speise wird mit einer Portion 
Basmatireis serviert.



Chicken Curry € 14,90
Zartes Hähnchenbrustfilet in einer würzigen Currysauce 
voller exotische Aromen (G, I)

Chicken Korma € 15,90
Zartes Hähnchenbrustfilet in einer samtigen Mandel-
Safran-Sauce, die die Sinne verführt.  
Ein Muss für alle Liebhaber exotischer Aromen. (G, H, I)

Chicken Neu-Delhi € 15,90
Gegrilltes Hühnerfleisch in kräftiger Ingwersauce – eine 
Spezialität mit Charakter. (I)

Indian Thai Chicken € 15,90
Hühnerfleisch mit Paprika, Champignons, Zwiebeln und 
Kokos-Currysauce. (F, I)

Jede Speise wird mit einer Portion 
Basmatireis serviert.



Chicken Vindaloo € 14,90
Mariniertes Hühnerfilet aus Goa in scharf-würziger Sauce mit 
Kartoffeln – ein feuriges Gericht, das den Gaumen verzaubert. (I)

Mango Chicken  € 15,90
Zartes Hühnerfleisch in süß-würziger Mango-Safran-Cashew-
Sahnesauce, harmonisch abgestimmt – ein exotischer Genuss. (G, I)

Chicken Tikka Masala € 15,90
Mariniertes Gegrilltes Hühnerfleisch in einer Spezial-Masala-
Sauce die einfach verführerisch schmeckt. Ein Klassiker, der 
begeistert! (G, I)

Butter Chicken € 15,90
Im Tandoor gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Cashewnüssen in 
Tomaten-Butter-Sauce – einfach unwiderstehlich. Ein Genuss,  
der verführt! (G, I)



tandoori
Tandoori Murgh € 16,90
Gegrillte Hühnerkeule, mariniert 
nach nordindischem Rezept im 
Cashewnussmantel. Ein echter Genuss. 
(G, I, H)

Chicken Tikka € 16,90
Gegrillte Hähnchenbrust, mariniert 
mit Joghurt-Safransauce. Ein 
Geschmackserlebnis, das Sie immer 
wieder aufs Neue verzaubert. (G, I)

New-Delhi Murg 
Tikka  € 17,90
Gegrilltes Hühnerfleisch in Knoblauch, 
Ingwer und Kardamom. Für alle, die 
das Besondere lieben. (G, I)

Achari Murg Tikka € 16,90
Zartes, mariniertes Hühnerfleisch, 
gegrillt mit eingelegtem Obst-
Gemüse nach nordindischer Art in 
Cashewnusssauce. (G, I)



Lasan Murgh Tikka € 17,90
Gegrilltes Hühnerfleisch in Knoblauch-Joghurt-
Safransauce.  Ein Geschmack, der Sie erneut in die 
Welt Indiens entführt – unwiderstehlich lecker. (G, I)

Mango Tikka € 17,90
Gegrilltes Hähnchenfleisch mariniert in Mango-
Gewürzmischung. Ein süß-würziger Genuss, der 
Ihre Sinne verzaubert und Lust auf mehr macht!  
(G, I)

Boti Kabab € 18,90
Gegrilltes Lammfleisch mit Zwiebeln, Paprika und 
Ingwer in köstlicher Gewürzmischung. (G, I)

Scampi Tandoori € 21,90
Marinierte Garnelen, perfekt gewürzt und im 
Tandoor-Ofen gegrillt. Ein Geschmack, der Ihre 
Sinne verzaubert. (B, G, I)

Paneer Tikka € 18,90
Hausgemachter indischer Käse, würzig mariniert 
und mit Paprika und Zwiebeln gegrillt. (G, I)

Mixed Grillplatte € 24,90
Das Beste aus unseren Tandoori-Köstlichkeiten 
(ohne Garnelen).  (G, I)

Erleben Sie unsere Tandoori-Spezialitäten 
Serviert auf einer heißen, knisternden Platte.

Ein wahres Feuerwerk für die Sinne! Dazu gibt’s duftenden Basmatireis und 
frisches Gemüse. Ein aromatisches Erlebnis, das die Sinne verführt!

Jede Speise wird mit einer Portion 
Basmatireis serviert.



LAMM

Lamm-Curry € 16,90
Zartes Lammfleisch in kräftiger 
Currysauce. (G, I)

Mutton Saag € 16,90
Zartes Lammfleisch in Spinatkreation, 
auf nordindischer Art zubereitet. (G, I)

Karahi Ghosht € 16,90
Gebratenes Lammfleisch mit Paprika, 
Zwiebeln in Currysauce. (G, I)

Lamm-Boti-Masala   € 16,90
Gegrilltes Lammfilet, zubereitet in 
spezieller Masala-Sauce (G, I)

Lamm Mango € 16,90
Zartes Lammfleisch in frischer Mango-
Safran-Cashew-Sahnesoße. (G, I)

Lamm Jalfrezi € 16,90
Scharf gewürztes Lammfleisch mit 
Paprika, Zwiebeln. (I)

Unsere Lammgerichte werden nach authentischer, 
traditioneller indischer Art zubereitet – für ein 
unvergleichliches Geschmackserlebnis, das  
Sie begeistern wird!

Jede Speise wird mit einer  
Portion Basmatireis serviert.



ENTE
Ente Khumb Wala € 16,90
Knusprige Ente mit Champignons, Knoblauch in 
Safransauce (G, I)

Ente Jalfrezi (scharf) € 16,90
Knusprige Ente mit Paprika und Zwiebeln in Süß-
Sauer-Sauce (I)

Ente Masala € 16,90
Knusprige Ente in Spezial-Masalasauce (G, I)

Mango-Ente € 16,90
Knusprige Ente in Mango-Safran-Cashew-Sauce (G, I)

Ente Goa  € 16,90
Knusprige Ente mit Gemüse in roter Curry- & 
Kokosmilch-Sauce, verfeinert mit Koriander und 
Ingwer. (F, I)

Ente Korma € 16,90
Knusprige Ente mit Mandeln, Cashewnüssen und 
Rahmkäse in Curry-Sahnesauce (G, H, I)

Ente Butter € 16,90
Entenbrust in eine cremigen Butter-Tomaten-Sauce.  
Ein königlicher Genussmoment. (G, I)

Ente Chili € 16,90
Knusprige Ente mit Paprika, süß-sauer Sauce, leicht 
scharf (F, I)

Ente Tikka Sahid € 16,90
Außen knusprig, innen zart - Entenbrust in 
aromatischer Ingwer-Knoblauch-Sauce, begleitet von 
Paprika, Zwiebeln und einer feinen Honignote (G, I)

Jede Speise wird mit einer  
Portion Basmatireis serviert.



Fisch Masala € 16,90
Seelachsfilet in Masalasoße (D, G, I)

Fisch Jalfrezi € 16,90
Seelachsfilet mit frischem Paprika und Zwiebeln in einer 
köstlichen Sauce (D, I)

Jheengha Masala  € 20,90
Riesengarnelen in aromatischer Masalasoße  (B, G, I)

Jheengha Mango € 20,90
Riesengarnelen in frischer Mango-Mandel-Safran-Soße 
(B, G, I)

Fisch Jede Speise wird mit einer Portion 
Basmatireis serviert.



Veggie Biriyani € 14,90
Ein aromatisches und farbenfrohes Gericht, das mit 
duftendem Basmatireis, frischen Gemüse und einer 
harmonischen Gewürzmischung zubereitet wird. Mit 
einer leichten Note von Safran, bietet diese vegetarische 
Spezialität ein Geschmackserlebnis, das sowohl Herz als 
auch Sinne erfreut. (G, I)

Mutton Biriyani € 16,90
Ein herzhaftes und würziges Gericht, zartes Lammfleisch 
mit duftendem Basmatireis vereint. Verfeinert mit einer 
Mischung aus aromatischen Gewürzen und einem Hauch 
von Safran, ein intensives Geschmackserlebnis. Eine 
traditionelle Spezialität (G, I)

Chicken Biriyani € 15,90
Ein köstliches und aromatisches Gericht, bei dem 
zartes Hühnchen mit duftendem Basmatireis und 
einer harmonischen Gewürzmischung kombiniert 
wird. Verfeinert mit einer leichten Safran-Note – ein 
ausgewogenes Geschmackserlebnis. (G, I)

Biriyani
Wird mit Joghurt Raita serviert (G)



Namaste Nudeln mit Ente € 15,90
Nudeln mit knuspriger Ente und Gemüse, umhüllt 
von einer aromatischen Soja-Masala-Sauce (A, C, F, I)

Namaste Nudeln mit Chicken € 13,90
Hühnerfleisch mit frischem Gemüse und Tomaten, 
umhüllt von einer aromatischen Soja-Masala-Sauce 
(A, C, G, I)

Namaste Masala-Nudeln 
Veggy  € 11,90
Nudeln mit Saisongemüse verfeinert mit einer 
aromatischen Soja-Masala-Sauce (A, F, I)

nudeln



Kids Chicken Pakora  
mit Masala-Pommes € 9,90
Panierte Hähnchenbrustfiletstücke (A, I)

Kids Butter Chicken mild, mit Reis € 9,90
Portion „Butter Chicken“ Hühnerbrustfilet in 
Tomatencremesoße (G, I)

Kids Masala-Pommes (I) € 4,90

Chicken Tikka Wrap € 14,90
Zart mariniertes Tandoori-Chicken, saftig gegrillt und 
umhüllt von einem soften Wrap, trifft auf knackig-
frischen Salat und wird vollendet mit hausgemachten 
Saucen, die eine geheimnisvolle Würze und feine 
Cremigkeit vereinen. Mit Masala Fries serviert. (A, G, I)

Aloo Tikki Wrap  € 14,90
Knusprig gebratene Aloo Tikki - herzhafte Kartoffel-
Patties mit feinen Gewürzen veredelt - treffen auf 
eine bunte Mischung aus frischem Salat und werden 
sanft umhüllt von einem fluffigen Wrap. Verfeinert 
mit hausgemachten Saucen, die mit ihrer Würze und 
Cremigkeit ein wahres Geschmackserlebnis zaubern.
Mit Masala Fries serviert. (A, G, I)

wraps

Kid‘s Nur für Kinder bis 12 Jahre



Kheer (Nationalgericht) € 5,90
Indischer schonend gekochter cremiger Milchreis mit 
Mandeln, Rosinen und Safran (G, H)

Mangocreme mit Vanilleeis € 5,90
Hausgemacht

Gajar Ka Halwa € 5,90
Geriebene Karotten, gekocht in einer feinen 
süßlichen Rahmsauce, mit Mandeln und Rosinen (G, H)

Gulab Jamun € 5,90
Zwei frittierte Grießbällchen aus Milch und Quark, 
mit karamellisiertem Sirup, warm serviert

Dessert



Tasse Kaffee € 2,50

Cappuccino (G) € 2,90

Latte Macchiato (G) € 3,50

Espresso € 1,90

Doppelter Espresso € 2,90

KAFFEE

Chai (indischer Haustee) (Tasse) € 2,30
Dieser Tee fasziniert durch die 
Zusammensetzung einer indischen 
Gewürzmischung mit Milch und Zucker (G)

Kännchen € 4,50

Tee (verschiedene Sorten) (Tasse) € 2,90
Himalaya, Jasmin, Grüner Tee, Kamille, 
Pfefferminz, Früchte

tee



Tafelwasser (spritzig) 0,4 l € 2,50
Mineralwasser 0,25 l € 2,90
mit oder ohne Kohlensäure 0,75 l € 5,90

Coca-Cola (1, 9), 
Coca-Cola Zero (1, 9, 11 ,12), 
Fanta (1, 2, 3), Sprite (2, 3) oder 
Spezi (1, 2, 3, 9)

0,2 l 
 0,5 l

€ 2,60 
€ 3,60

Red Bull (1, 3, 9) 0,25 l € 4,90

Red Bull sugarfree (1, 3, 9, 11, 12) 0,25 l € 4,90

Hausgemachte Limonaden  
nach indischer Art (1, 2, 3) 0,5 l € 4,20
Zitronen, Himbeer, Grapefruit 
oder Holunder

Holunderblütenschorle (1, 2, 3) 0,5 l € 4,20
Säfte (1, 2, 3) 0,5 l € 3,90
Apfel, Orange, Johannisbeere, 
Mango, Lychee, Guave

Saftschorle (1, 2, 3) 0,5 l € 3,60
Apfel, Orange, Johannisbeere, 
Mango, Lychee, Guave

Getränke
alkoholfrei

Lassi süß (G) 0,4 l € 4,50

Lassi salzig (G) 0,4 l € 4,50

Lassi Mango (G) 0,4 l € 4,50

lassi



Helles (A) 0,5 l € 3,90
Helles alkoholfrei (A) 0,5 l € 3,90
Radler (A) 0,5 l € 3,90
Premium Pils (A) 0,33 l € 3,50
Weißbier (A) 0,5 l € 4,10
Weißbier dunkel (A) 0,5 l € 3,90
Weißbier leicht (A) 0,5 l € 3,90
Weißbier alkoholfrei (A) 0,5 l € 3,90
Russ (A) 0,5 l € 3,90
Dunkles Bier (A) 0,5 l € 3,90
King Fischer (A) 0,33 l € 3,90
Indisches Bier (Flasche)

bier

spritzig
Weinschorle (5, O) 0,2 l € 3,90
weiß/rot/rosé

Aperol Spritz (1, 2, 5, O) 0,2 l € 5,90
Hugo (1, 2, 3, 5) 0,2 l € 5,90
Lillet Wild Berry (1, 2, 3, 5) 0,2 l € 5,90
Ramazzotti Rosato 
(1, 2, 3, 5, O) 0,2 l € 5,90
Mangosekt (1, 2, 3, 5, O) 0,2 l € 3,90
Prosecco (O) 0,2 l € 5,90
aus Venetien 0,75 l € 19,90

Chardonnay Frizzante (O)            0,25 l € 5,90
0,75 l € 19,90



rosewein
Tifeo Rosato DOC 0,25 l € 6,50
Lebendig verspielt, mit eleganten 
Aromen, Italien, Vol 13 % (O)

0,75 l € 24,90

weißwein
Chardonnay 0,25 l € 4,90
Florale, fruchtige Aromen, trocken,
Italien, Vol 13 % (O)

0,75 l € 23,90

Pinot Grigio Bouquet 0,25 l € 4,90
Frisch, fruchtig, reich und 
vollmundiger Körper, Italien, 
Vol 13 % (O)

0,75 l € 23,90

Grover 0,25 l € 6,50
Trocken, fruchtig, Indien, 
Vol 14 % (O)

0,75 l € 23,90

Gelber Muskateller 0,25 l € 6,50
Lieblich aromatisch, Österreich, 
Vol 12 % (O)

0,75 l € 20,90

Bosco d. Donna Sauvignon 0,75 l € 24,90
Aromatisch, weich, trocken, würzig,
Italien, Vol 13 % (O)



Rotwein
Malbech 0,2 l € 6,50
Charakteristisch und fruchtig, trocken 
und vollmundig, Italien, Vol 13 % (O)

0,75 l € 23,50

Merlot 0,2 l € 4,90
Angenehm komplex, geschmeidig und 
anhaltend, Italien, Vol 13 % (O)

0,75 l € 23,90

Grover 0,25 l € 6,50
Vollmundig, sinnlich, Indien, Vol 14 %  (O) 0,75 l € 23,90

Carbernet Sauvignon 0,75 l 23,90
Fruchtbetont mit einem Hauch feiner 
Würze, Italien, Vol 13% (O)

Refosco 0,75 l € 23,90
Fruchtbetont, leicht tannenhaltig,  
Italien, Vol 13 % (O)



cocktail
Coconut Kiss € 5,50
Ananas, Kokossirup, Sahne (G, F, L)

Fruit Kiss € 5,50
Hausgemachtes Himbeermus, Mango, 
Apfel, Bananensirup alkoholfrei (G, F, L)

Pina Colada € 6,50
Ananas, Rum, Kokoslikör, Kokomilch, 
Limette (F, G, H)

Swimming Pool € 6,90
Vodka, Rum, Blue Curaçao, Ananas, 
Kokossirup, Sahne (F, G, H)

Caipirinha € 5,90
Cachaça, Lime, brauner Rohrzucker, 
Limetten

Mojito (1, 2, 3) € 5,90
Bacardi, Zucker-Sirup, Lime, frische 
Minze, Limettensaft, Soda

Raspberry Caipirinha (1, 2, 3) € 6,90
Vodka, Limetten, brauner Rohrzucker, 
hausgemachtes Himbeermus



Jack Daniels 4 cl € 4,50

Chivas Regal 4 cl € 6,20

Vodka 3 cl € 3,90

Schnaps 3 cl € 3,90

Spirits 

longdrinks
Alle Longdrinks 0,2 l mit 4 cl Spirituose

Indischer Rum mit Mangosaft (1, 2, 3) € 4,90
Campari Soda oder Orange (1, 2, 3, 5) € 4,90
Gordon Gin Tonic € 5,90
Gordon’s Gin mit Schweppes Tonic

Bombay Gin Tonic € 5,90
Bombay Sapphire Gin mit Schweppes 
Tonic



Allergene & Unverträglichkeiten
A Gluten | B Krebstiere | C Eier | D Fisch | E Erdnüsse | F Soja 
G Milch/Laktose | H Schalenfrüchte | L Sellerie | M Senf  
N Sesam | O Sulfite | P Lupinen | R Weichtiere

Trotz sorgfältiger Zubereitung können Spuren von  
Allergenen nicht ausgeschlossen werden.

Zusatzstoffe
1 mit Farbstoff 
2 mit Konservierungsstoff 
3 mit Antioxidationsmittel 
4 mit Geschmacksverstärker 
5 geschwefelt 
6 geschwärzt 
7 mit Phosphat 

8 mit Milcheiweiß 
9 koffeinhaltig 
10 chininhaltig 
11 mit Süßungsmittel 
12 �enthält eine Phenylalanin-

quelle (z. B. Aspartam)
13 gewachst 
14 gentechnisch verändert
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